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Horario                Miércoles 5                                      Jueves 6                                           Viernes 7
	
	Salon 1
	Salon 2
	Salon 1
	Salon 2
	Salon 1
	Salon 2

	09:00 a 10:00
	inscripciones
	
	MVZ, MCV J. Fernando Núñez
UNAM

Procesamiento higiénico de la carne de bovino, cerdo y aves
	
	Dr. Adrian Martínez
Regionalización de rastros y unidades de sacrificio animal
	Taller de toma de muestras de tejido nervioso

	10:00 a 11:00
	inscripciones
	
	Arq. Marco A Castro P.

Apoyo a fondo perdido para la construcción y equipamiento de rastros y obradores T.I.F.
	
	MVZ, MCV J. Fernando Núñez
UNAM

Ecología microbiana de los alimentos: carne de pollo
	Taller de toma de muestras de tejido nervioso

	11:00 a 12:00
	QFB Marco A Flores
Buenas prácticas de manufactura sanitaria 1ª parte
	
	Arq. Marco A Castro P

Certificación de plantas municipales
	Taller de uso y mantenimiento de sierras
	MVZ, MCV J. Fernando Núñez
UNAM

Importancia de los procedimientos en los sistemas de gestión de calidad e inocuidad de los alimentos de origen animal.
	Taller de toma de muestras de tejido nervioso

	12:00 a 12:30
	Inauguración área comercial
	
	Coffe break
	
	Coffe break
	

	12:30 a 13:30
	QFB Marco Antonio Flores
Buenas prácticas de manufactura sanitaria 2ª parte
	Taller de uso y mantenimiento del pistolete
	Dr. Cesar Morales

Taller de negociación 1ª parte
	Taller de uso y mantenimiento de sierras
	Dr. Erick Herrera Lara
Factores que afectan la calidad de la carne
	Taller de toma de muestras de tejido nervioso

	13:30 a 14:30
	Dr. Adrian Martínez
Protección a la salud pública ante el riesgo de ingesta de carne de bovino suplementado con sales de Clenbuterol
	Taller de uso y mantenimiento del pistolete
	Dr. Cesar Morales

Taller de negociación 2ª parte
	Taller de uso y mantenimiento de sierras
	Consejo de la carne de Avestruz
Tema pendiente
	Taller de toma de muestras de tejido nervioso

	14:30 a 16:30
	Receso 
	
	receso
	
	
	

	16:30 a 17:30
	Dra. Rosa H Vite UNAM
MANEJO DE RESIDUOS SÓLIDOS Y LÍQUIDOS(NOM-001-SEMARNAT-1996, NOM-002-SEMARNAT-

1996, Ley General para la Prevención y Gestión Integral de los Residuos
	Taller de uso y mantenimiento del pistolete
	Dra. Rosa H Vite UNAM

NOM-060-ZOO-1999    ,ESPECIFICACIONES ZOOSANITARIAS PARA LA TRANSFORMACION DE 

DESPOJOS ANIMALES Y SU EMPLEO EN LA ALIMENTACION ANIMAL
	Taller de uso y mantenimiento de sierras
	Comida de clausura
	

	17:30 a 18:00
	Coffe break
	
	
	
	
	

	18:00 a 19:00
	Dra. Rosa H Vite UNAM
Alteraciones de la carne
	Taller de uso y mantenimiento del pistolete
	Consejo de la carne de avestruz
Inspección y sacrificio de avestruces
	Taller de uso y mantenimiento de sierras
	
	

	19:00 a 21:00
	Cocktail de bienvenida
	
	Noche de casino
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	


